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  MATT HAGARExecutive Chef

Breakfast Hours

Monday–Friday

8am–11am

C O F F E E 
5

E S P R E S S O
5

C A F É  A U  L A I T
6

C A P P U C C I N O
6

C O L D  B R E W
6

H O T  C H O C O L A T E 
6

S E L E C T I O N  O F  
H O T  T E A S

6

I C E D  T E A
5

O R A N G E  J U I C E 
5

G R A P E F R U I T  J U I C E
5

C I T R O N  P R E S S É
4

S A N  P E L L E G R I N O
8

A C Q U A  P A N N A
8

We offer almond, oat, soy,  
skim and whole milk

GREEK YOGURT PARFAIT. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
Mixed berry compote, lemon-almond granola, fresh fruit

SEASONAL BERRIES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10

OATMEAL BRÛLÉE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10
Cinnamon, raisins

SMOKED SALMON PLATE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21
Norwegian smoked salmon, cream cheese

BUTTERMILK PANCAKES. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14
Maple syrup

FRENCH TOAST . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17
Caramelized pears, toasted pecans, maple Chantilly cream

EGGS AND SOLDIERS*. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
3-minute egg, brioche mouillettes

EGGS NORWEGIAN*. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20
Smoked salmon, poached eggs, hollandaise

EGGS BENEDICT*.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18
Ham, poached eggs,  hollandaise sauce

EGGS FLORENTINE* . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18
Sautéed spinach, poached eggs, hollandaise

CHEESE OMELETTE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17
Gruyère or cheddar, fines herbes

EGG WHITE OMELETTE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17
Ratatouille, goat cheese

CROISSANT SANDWICH. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18
Scrambled eggs, cheddar cheese, choice of breakfast meat or avocado

AVOCADO TOAST*. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15
Poached eggs, pain santé

QUICHE LORRAINE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18
Bacon, gruyère, onion

TWO EGGS ANY STYLE* . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15
Potatoes lyonnaise, nueske bacon or sausage, brioche toast

EGGS BASQUAISE*. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17
Poached eggs, polenta, piperade, serrano ham

*Consuming raw or undercooked meats, poultry, 
seafood, shellfish, or eggs may increase your  

risk of foodborne illness.

VIENNOISERIE
B L U E B E R RY  M U F F I N 

4

C R O I S S A N T 
4

PA I N  AU  C H O C O L AT 
4

C H O C O L AT E  H A Z E L N U T 
K O U I G N  A M A N N 

6

AVO C A D O . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4

P O TAT O E S  LYO N N A I S E . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5

B R I O C H E  T OA S T . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4

T OA S T E D  B AG E L . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3

V E R M O N T  B A C O N . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6

P O R K  S AU S AG E . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5

T U R K E Y  S AU S AG E . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5


